VINICOLA

CASA BAGGIO

Unindo o meu amor pela arquitetura a
paixao pelo vinho encontrei o tema
perfeito, pois quando se trabalha com
0 que se ama o resultado e a
exceléncial

Com esse tema busco aprimorar meus
conhecimentos na area e criar um
projeto nao apenas para uma
aprovacao, mas para um aprendizado,
Jjustificado pelo contexto onde seria
inserido e pelos beneficios
economicos e turisticos que o mesmo
traria a regiao.

INTRODUCAO

CASA BAGGIO

O vinho € uma bebida corriqueiramente presente em diferentes confraternizacoes
desde o inicio dos tempos, inicialmente ligado apenas a festas este foi logo destinado a
pratica religiosa, entao passou a ser administrado pelo clero, porem com o passar dos
anos tornou-se uma ciéncia, tendo um campo especifico de estudo ao qual se priorizou

um nivel mais alto de qualidade de vinhos.

O estudo do vinho se da por meio do ambiente onde este é produzido, tendo entao as
vinicolas, principal ponto de estudo abordado neste trabalho, e em relacao a arquitetura,
a disposicao e a configuracao dos ambientes de producao deste produto.
Vacaria € uma cidade com clima e desnivel favoraveis para implantacao deste tipo de
empreendimento, e por conta disso foi escolhida para ser a sede do meu projeto,
visando por meio dos referenciais estudados um projeto de destaque e com qualidade
impar, afim de movimentar a economia e surtir um impacto positivo no local onde seria

implantado.

Afim de adquirir conhecimento na area e ‘expor os conhecimentos projetuais ate o

presente momento estudados, tem inicio este trabalho.

PROPOSTA

CONCEITO

O MOVIMENTO PELA

TRANSPARENCIA

Expor de forma clara e objetiva o
movimento do vinho dentro da taca de
cristal, a ligacao necessaria com o oxigénio
para aflorar na bebida seus aromas unicos,
transposta a arquitetura e levantada com
direta ligacao ao sentimento, movimento e
harmonizacao de um produto unico, que
proporcione uma mesma experiéncia unica

e cheia de detalhes.

PARTIDO

VIDRO E CONCRETO
(VOLUMETRIA MISTA)

Propor uma estrutura que possua o
movimento e a leveza do vinho dentro das
taca porém que leve em conta a solidez de
uma garrafa, diretamente ligada a
transparéncia proposta pelo vidro,
remetendo ao cristal e proporcionando
uma experiéncia unica que unindo trés
pontos permita ao observador uma amp
ligacao ao ambiente externo e natural
cercado pelas vinhas e a modernidade da
producao, e remetendo ao sentimento
dentro da edificacao, seja pelas suas
formas seja pela sua transparéncia.

Enoturismo em Vacaria

Vacaria possui clima e desnivel adequados para
a implantacao de uma vinicola, prova é que ja
possui cerca de trés exemplares desse tipo de
empreendimento, também esta localizada em
uma via diretamente ligada a rota dos vinhedos,
além possuir publico interno e externo para o
consumo de seu produto . A cidade movimenta
a economia por possuir um grande atrativo
como em especifico, a Vinicola
Campestre, atualmente principal vinicola
localizada na BR 285 , bem a beira do asfalto.
Exempo de que a cidade é um local propicio
para implantacio de uma edificacio dessa

turistico,

natureza;

Processos e Efluentes

Principais [atores que afetam a fermentacio alcoolica « Compostos nitrogenados —

A colheita da uva é chamada de vindima, As uvas sao transportadas da plantacio para Indispensaveis as leveduras e bactérias;

a vinicolas. Neste processo, € importante certifique-se de que as uvas chegam Destacam-se proteinas, polipeptideos e aminoacidos; — Nao ha necessidade de adicio de
intactas e que a temperatura nio estd muito alta para que a contaminacio suplementos nitrogenados se a uva esta em estado de maturacao adequado.29.
Principais fatores que afetam a fermentacio alcodlica « Temperatura

A fermentacao produz grande quantidade de calor, sendo necessario resfriar a massa

microbiana causada pela fermentacao natural deve ser evitada.
Principais fatores que afetam a fermentacao alcodlica vindria;

« Acticares — O inicio da maturacdo contém apenas glicose; - Uvas maduras, com alto fase de fermentacdo.

Segundo a Embrapa Uva e Vinho as temperaturas ideais sio entre 15 a 28" dependendo da

teor de frutose podem ocasionar parada na fermentacao antes do consumo total do menta¢io malolatica

aciicar; - Transformacio do dcido malico em acido latico;
As leveduras fermentam principalmente a glicose.25. Principais fatores que afetam a Agente de fermentacio malol? : Leuconostoc oenos;

fermentacdo alcodlica Reduz a acidez, aumenta a estabilidade microbiana e melhora o aroma.
solida e liquida ao final da maceracdo, pois o vinho encontra-se

« Alcool - Levedura utilizada: Saccharomyces cerevisiae; Para obtenciio de 1,0 “GL de Separacao das fases

alcool, sao necessarios 17 g/L de aclicar na uva; A maioria das linhagens de leveduras turvo, contendo muitos sélidos em suspensio;

permite fermentacio até 15 “GL.26. Principais fatores que afetam a fermentacio Apos a descuba o bagaco € prensado para recuperar o liquido nele contido;
alcodlica Bagaco ¢ rico em fibras, e é utilizado em racao animal ¢ também na producdo de graspa.

« Oxigénio
Processo fermentativo requer baixos teores de oxigénio; — Aeracio ¢ necessaria para

aera¢do necessaria); — A

O final da fase tumultuosa a presenca do oxigeénio deve ser controlada. Fermentacdo
Principais fatores que afetam a fermentacio alcodlica. Dioxido de carbono Grande (25" -30° Q)
volume ¢ formado durante a fermentacao; |
Desprendimento promove, por arraste, remocao de parte do calor gerado, e também

compostos volateis e alcool (1% do alcool produzido); Tl'ﬂﬁfcgﬂs €
Produz correntes de convecciio no mosto que ajudam a equilibrar nutrientes e Afestos

o
temperatura.28. Tratamento Pelo

Frio

Caracteristicas dos Vinhos

As caracteristicas dos vinhos sao identificadas por cinco
fatores: Docura, Acidez, Taninos, Alcool e Corpo.

II ACIDEZ IIT TANINOS

A acidez ¢ o principal fator que

O fanino ¢ uma substincia natural das

Desengaco

Recebimento da Uva — Esmagamentodo __ gyifjjagem —  Maceraciio

—  Remontagens — Descubra — Prensagem

Fermentacao
Malolatica

— Colagem — Corte

— Filtracio — Engarrafamenlo — Envelhecimento

IV ALCOOL

V CORPO

1 DOCURA contribui para a acider do vinho. Os || & B8 © U5 SAACE BE

dcidos da uva mais comuns no vinho sio 7 = ) "
caules. Tem um sabor amargo ¢ contém allos
niveis de antioxidantes. Mais especificamente,
Docura vem do acticar residual (AR) do| | dcido citrico. Como outras frutas, as | | a estimulacdo dos taninos nas papilas
i uvas também sio encontr: no lado | | gustativas ¢ uma sensaciio mais adstringente
0 aciicar residual 6 o resultado do suco| | dcido da faixa de pH, entre 2,5 ¢ 4,5 (7 ¢ | | (S¢cak  No - vinho, o5 taninos = vém

o dcido tartdrico, o deido malico e o

principalmente da casea e das sementes das

0 dlcool do vinho vem do processo quimico

processo ¢ chamado de forlificacio. Quando
dizemos que o vinho tem alto teor alcodlico,

de uva que nao foi convertido em dlcool
durante a fermentacio. O grau de
dogura varia de extremamente seco a
extremamente doce. Quanto mais doce
for o vinho, maiores serdo as calorias.

*Considerando uma taca de 130 ml

neutro). Por exemplo, a acidez do vinho
com pH 3 ¢ dez vezes maior que a do
vinho com pH 4. Portanto. quanto 'mais
baixo" 0 pH, maior a acidez.

Um fato interessante sobre a acidez do
vinho é que a acidez das uvas diminui
quando estdo maduras. Portanto, em
climas mais [rios (as uvas sio mais
dificeis de amadurecer), o vinho tende a
ser dcido.

Os niveis de acidez variam de baixo a
muito alto.

uvas e dos bar As novas barricas de
carvalho transmitem mais laninos ao vinho.
1o para identificar os taninos no vinho
& observar a ling 1. Vinhos com muitos
Laninos podem causar sceura ua,
chamada  de  adstrir
s normalmente fornecem vinhos com
Laninos porque podem "limpar* o paladar,

Os niveis de taninos vao de baixo & muito
adstringentes.

¢ "quente’, O dleool desempenha um papel

Os niveis alcodlicos dos vinhos variam de
baixo a alto.

Para as caracleristicas do vinho, iss0 é o
menos cientifico. £ mais parecido com um
estilo de vinho, dividido em suave ou rico.
Para definir se um vinho ¢ leve ou encorpado,
utilizamos  as  qualrc aracleristicas
anteriores, a saber: docura, acidez tanino e
dleool.

Vinho leve: maior acidez, menor leor
alcodlico, menos taninos e menos dogura.
Vinho encorpado: menor acidez, maior leor
de dlcool. maior leor de tanino ¢ maior
dogura,

Os niveis variam de leve a encorpado.

Multo Alta

| Muito Adstringente

Encorado

(Ll

ADMINISTRACAO
370m?

VINIFICACAO
1365m?

VISITACAO
6o00m?

AREA TOTAL
2.335m?

PROGRAMA DE
NECESSIDADES

SETORIZADO EM TRES
PONTOS PRINCIPAIS

PROGRAMA DE NECESSIDADES

ESTACIONAM. ADMINISTRACAO

ESPACO USUARIOS EQUIPAMENTOS

Armazenamento
maquinas

Estacionamento para
visitantes

Estacionamento
veiculos
grande porte

SETOR ADMINISTRATIVO

Colaboradores

Funcionarios

Controle estoque + responsaveis pelo controle
expedicao de entrada e saida de

material

Todos os visitantes
da vinicola

Fornecedores

Maquinas utilizadas
na produgao do
vinho, que nao
estejam em uso

Mesa, cadeira,
computador,
impressora

Controle, placas de
sinalizacao,
demarcagac de vagas

Controle, placas de
sinalizacao,
demarcacado de vagas

AREA APROX. M

50m?

20m?

200m?

100m?

RECEBIMENTO DA UVA

Parreiras

Plataforma de
recebimento

Balanca

VINIFICACAO

ESPACO USUARIOS EQUIPAMENTOS | AREA APROX. M?

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Desengacadeira

Pesagem

Colaborador i

Colaboradores

Colaboradores
Funcionario
responsavel pelo
armazenamento das
nformacoes obtidas
NOS Processos
anteriores.

Parreiras e solo
adequado
Plataforma capaz de
receber todo o lote
de uvas retiradas das
parreiras
Balanca
Maquina que separa
0s graos dos cachos
da uva

Balanca

Mesa, cadeira,
computador,
impressora

350mM?

20m?

20m?
30m?

10m?

20m?

Vinicola Delas Freres

VINICOLA TAIN-L'HERMITAGE / CARL
FREDRIK SVENSTEDT ARCHITECTE

Cultivadas des de a epoca Romana as colinas acima
do Tain l'Hermitage conhecidas por terem alguns
dos melhores vinhos do Vale do Rodano trazem
consigo a vinicola Delas Fréres! Determinada a
renovar uma propriedade historica com localizacdo
impar, investindo no passado, apesar dos desafios
da colheita de vinho em um atual

contexto urbano.

Esta utilizando-se de uma pedra solida como
base estrutural, a nova adega e loja tornam-se o
entorno de uma moldura esculpida para a casa e

o jardim.

Vinicola Martin’s Lane

VINICOLA MARTIN’S LANE / OLSON

KUN

A Vinicola, como se vé na imagem ao fundo, esta
situada em uma encosta em Kelowna, na Columbia
Britanica, o projeto da nova Vinicola von Mandl
Family Estates expde a perfeita ligacao entre o
desnivel favoravel do terreno e o processo de
vinificacao por fluxo e por gravidade que ocorre

DIG

dentro na vinicola.

Disposta a partir de um formato retangular simples
porém com a-conexidade de uma divisao central ou
“fratura’ @aomeio, onde a producao se da por meio
do desnivel do terreno dispondo os setores a partir
da declividade descendente para seu processo de
criacao do vinho' este por fluxo e em declive
constante por meio da gravidade,

Vinicola Antinori

VINICOLA ANTINORI / ARCHEA
ASSOCIATI

Apds mais de 600 _anos dedicados a producao de
vinhos, esgAntinori decidiram construir uma vinicola
com um projeto inovador, sustentavel e moderno
em Bargino = (Chianti, Toscana), no trajeto
Florenca/Siena. Os responsaveis pelo projeto foram
o0 escritério de arquitetura Archea Associati e a
empresa de engenharia Hydea.

ARMAZENAMENTO FERMENTACAO

12 Fermentacao

22 Fermentacao

Fu

Laboratdrio endlogo

Barris de Carvalho

Monta-carga

Adegas

VINIFICACAO

ESPACO USUARIOS EQUIPAMENTOS | AREA APROX. M?

Colaboradores
Colaboradores

ncionario responsavel

pela retirada e analise das

amostras do vinho

durante seus processos

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Pipas climatizadas
Pipas climatizadas

Més, cadeira, computador,
impressora, microscopios,
equipamentos de
laboratorio.

Barris de carvalho,
resguardo de iluminacao
natural e artificial,
ruidos, e variacao de t°

Monta-carga

Area de resguardo de
iluminacao natural e
artificial, ruidos e
variacao de temperatura

150m?
150m?

2

35m

150m?
2

15m

100m?

ENGARRAFAM.

Engarrafamento

Lavagem das garrafas

Rotuladora

Sala de convivio

Refeitorio

Vestiarios

Sanitarios

VINIFICACAO

ESPACO USUARIOS EQUIPAMENTOS | AREA APROX. M2

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Colaboradores

Maquina de
engarrafamento do vinho

Maquina de lavagem
das garrafas

Maquina de aplicacao de
rotulo nas garrafas.

Poltronas

Mesas, cadeiras,
geladeira, cuba, fogao

Armarios chaveados,
bancos

Bacias sanitarias, cubas,
misturadores e mictorios

8om?

8om?

8om?2

15m?

15Mm?

20m?

25 m?

ESP. EXTERNO

ENOESPACO

ESPACO

Plantio
Colheita
Tratamento
Degustacao
Venda
Estar
Sala de cursos
Sala de eventos

Lavabos

VISITACAO

EQUIPAMENTOS | AREA APROX. M?

USUARIOS

Todos os visitantes
da vinicola
Todos os visitantes
da vinicola
Todos os visitantes
da vinicola
Todos os visitantes
da vinicola

Colaboradores e todos os

visitantes da vinicola

Todos os visitantes
da vinicola

Colaboradores e todos os

visitantes da vinicola
Todos os visitantes
da vinicola

Todos os visitantes
da vinicola

Area destinadas ao plantio
para visitantes
Area destinadas ao plantio
para visitantes
Area destinada ao tratamento
das parreiras pelos visitantes
Balcao de degustacao, tagas,
vinhos, areas de exposi¢cao

Expositores, poltronas,
estandes de vinho

Poltronas, cadeiras, bancos
e vegetagao

Cadeiras, computador,
projetor, sistema de audio e tv

Cadeiras, computador,
projetor, sistema de audio e tv

Bacias sanitarias,cuba,
misturadores

50m?
30m?
30m?
25m?
25m?2
8om?
40m?
6om?

50m?

RESTAURANTE

Recepcao

Bar

Cozinha

Despensa

Lavabo

VISITACAO

ESPACO USUARIOS EQUIPAMENTOS | AREA APROX. M?

Todos o0s visitantes
da vinicola

Todos os visitantes
da vinicola

Todos o0s visitantes
da vinicola

Todos os visitantes
da vinicola

Colaboradores

Todos os visitantes
da vinicola

Balcao de atendimento,
mesa e cadeira

Balcao do bar, banquetas,
refrigeradores, tagas.

Mesas e cadeiras

Cuba, refrigeradores, fogao,
bancadas de preparo

Armarios e prateleiras

Bacias sanitarias, cubas,
misturadores

10m?2

10m?

80m?

40m?

20m?

50m?

RTCBMRS n° o5, Parte

Saidas de Emergéncia

Alarme de Incéndio

Hidrante e Mangotinhos

Sinalizacao de
Emergéncia

Controle de Fumaca

NORMAS

RTCBMR NBR 9050 ANVISA ANVISA

Acessibilidade a

01/61 (Bombeiros) Edificacoes e Mobiliario

Portas (Dimencgdes)

Elevadores

Rampas (Inclinacao)

Circulacao externa

Banheiros (PCD)

Are de producao de Vinhos
e Espumantes

Higiene e limpeza

Declividade para
escoamento da agua

Limpeza dos Tuneis

Recebimento da Uva

Envio do Produto final

Bar e Area de Degustacao
dos vinhos e espumantes

Area de trabalho

Banheiro

Cuidados com a Agua

Cuidados com o Lixo

Manipulador de Alimentos

Seguindo o declinio do terreno e valorizando
profundamente a relacao do uso da terra, a obra
acompanha o sentido das videiras e parece
praticamente “enterrada” na colina.

Vinicola Zuccardi no Valle de Uco

VINICOLA ZUCCARDI / TOM HUGHES
+ FERNANDO RAGANATO + EUGENIA
MORA

A vinicola localiza-se em Paraje Altamira, no distrito
de San Carlos a 130 km ao sul de Mendoza. A 1100
metros acima do nivel do mar, Paraje Altamira €
uma localidade circundada por vinicolas e esta no
coracao do Valle de Uco, junto a Cordilheira dos
Andes, e possui aclamacao mundial pela qualidade
dos vinhos gracas a sua localizacao muito favoravel.

"De um traco nasce a arquitetura. E quando
ele € bonito e cria surpresa, ela pode atingir,
sendo bem conduzida, o nivel superior de

uma obra de arte."

NORMA ESTOQUE

Carattoristiche Caractéristiques

Gharacteristics Caractoristicas.

Altra portslte disponibili
Doors available
Portes disponibles

Otras puertas disponibles

Conhecimento Arquitetura

Visando adquirir mais
conhecimento, e
buscando nao apenas
um aprendizado mas
uma oportunidade de
repassar ao proximo!

Trazer ndo s6 um
conceito a mais sobre
EnoArquitetura, mas
transpor o sentimento
pela arte de projetar.

Charactoristics Caracteristicas.

Altre portelle disponibili
Doors avallable

Portes disponibles.

Otras puertas disponibles.

Comeércio

Influenciar de forma
positiva a economia
local e proporcionar
um novo atrativo ao
publico externo.

PROJETO ARQUITETONICO

ENDERECO DA OBRA:

Capao do Indio - Vacaria

CLIENTE:

Tais Trevisan

RESPONSAVEL TECNICO:

Luan Baggio

REALIZAGCAO:

DESCRIGAO DESENHO:

RENDERIZACOES EXTERNAS . DIAGRAMAS

INICIAIS

Oscar Niemeyer

Sociedade

Propor um novo
espago capaz de
gerar um impacto

positivo ao local e um
maior atrativo de
cunho social.

ESCALA:

FOLHA:

PRANCHA:

8

35:
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PROJECAO DAS VIDEIRAS

>3
11° ACESSO AOS VINHEDOS
SOl

AREA DESTINADA AO PLANTIO DE ARVORES
NATIVAS E DE CARATER FRUTIFERO DA REGIAO

AREA DESTINADA AO PLANTIO DE ARVORES _
NATIVAS E DE CARATER FRUTIFERO DA REGIAO

AREA DESTINADA AO PLANTIO DE ARVORES
NATIVAS E DE CARATER FRUTIFERO DA REGIAO

=.9° ACESSO AOS VINHEDOS

Liono

ACESSO PRINCIPAL DE CORTE
DAS TERRAS LIGAGCAO DIRETA A BR 285

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS
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8° ACESSO AOS VINHEDOS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

e ———

PROJECAO DAS VIDEIRAS =TI LY e
=000
PROJECAO DAS VIDEIRAS
6° ACESSO AOS VINHEDOS .
ACESSO VEICULOS
) LIGADOS AS PARREIRAS
PROJECAO DAS VIDEIRAS

e e

PROJECAO DAS VIDEIRAS

5° ACESSO AOS VINHEDOS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS
ESTACIONAMENTO

~4° ACESSO AOS VINHEDOS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

A

PROJECAO DAS VIDEIRAS

—2° ACESSO ACS VINHEDOS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

1° ACESSO AOS VINHEDOS

LIGAGAO A BR 282 / ESTRADA DE ACESSO AO INTERIOR DO MUNICIPIO

LIGACAO A FAZENDA CAPAO DO iNDIO E UNIVERSIDADE ACESSO VEICULOS

LIGADOS AS PARREIRAS

AREA DE CAMPO VIZINHA A EDIFICACAO

=0=10

08 - Planta de Localizacao
@ 1:500

ACESSO PRINCIPAL DE CORTE
DAS TERRAS LIGAGCAO DIRETA A BR 285
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COTA 949
COTA 948
COTA 947
COTA 946
COTA 945
COTA 944
COTA 943
(DECLIVE ACENTUADO

PROPORCIONADO PELO
TERRENO ORIGINAL.)

PROJEGAO DAS VIDEIRAS

PROJEGAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

PROJECAO DAS VIDEIRAS

AREA DESTINADA AO PLANTIO DE ARVORES 3
NATIVAS E DE CARATER FRUTIFERO DA REGIAO

ENTRADA E SAIDA DAS 6511

MAQUINAS
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(DECLIVE ACENTUADO
PROPORCIONADO PELO
TERRENO ORIGINAL.)
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ACESSO A AREA DE
DESPACHE DO PRODUTO
' FINAL

ENTRADA PRINCIPAL

AREA DESTINADA AO PLANTIO DE ARVORES _
NATIVAS E DE CARATER FRUTIFERO DA REGIAO

TODA A AREA EXTERNA A EDIFICACAO
EXCETO ESTACIONAMENTO, PATIO DE
ENVIO E INICO DOS VINHEDOS E VOLTADA
AO JASRDINS EXTERNOS E PRESERVAGCAO
A VEGETAGCAO NATURAL.

VEGETACAO

PREDOMINANTE NA PARTE

BAIXA DO TERRENO: CARVALHOS
POR TODA A EXTENGAO DA SEDE

AREA DE CAMPO VIZINHA A EDIFICACAO
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Vinicola Casa Baggio 2021

DO TERRENO

LEGENDA:
PLANTACAO SOJA
ARAUCARIAS
CAMPO NATIVO
AGUA

AREAS DO TERRENO
SISTEMA VIARIO:
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T

\ \ VISTA Il - PROXIMIDADE A ESTRADA
PRINCIPAL TORNANDO O LOCAL DA
FUTURA EDIFICACAO UM PONTO DE
INFLUENCIA A FAVOR DE UM
IMPACTO VISUAL POSITIVO NO

LOCAL;

CONDICIONANTES ©

KM 5 ACESSO SiTIO PARAISO ‘

R\\\\ Terreno localizado em area rural ‘
\\: sem delimitacdo maxima de pavimentos, |
\\ N porém com distancia minima exigida de
O\
i

nascente de agua;
\\ Recuo de 5m das divisas:
\ \ LEGENDA: @
\ N\ . PLANTACAO SOJA
\ \

AGUA
O

dio

N IMPACTO VISUAL

VISTAS DA SEDE e
ESCOLHIDA ‘, - VISTA |
= DEV;: '. - "

Po,

LOCALIZACAO DA VINICOLA DIVIDIDA EM PAIS, ESTADO E
MUNICIPIO

JUSTIFICATIVA E
ANALIZE DO ENTORNO

SiTIO PARAISO
DIVISA COM A BR-285

Ligacao direta a BR em divisa e acesso ja existente;
FAZENDA CAPAO DO INDIO

Posicionam-se terras vizinhas ao hotel fazenda C. P.
tornando mais um atrativo turistico;

MOINHO VACARIA

Ligado a uma rota de transito direto
relacionada a industria;

IFRS - CAMPUS UNIVERSITARIO

Proximidade ao campus, fluxo direto de estudantes;

KM 5

Area localizada a 5 km do centro da cidade.

AMANTINA ™

AMANTINA

Vinicola Casa Baggio 2021

VISTA Il

Vinicola Casa Baggio 2021

ESTRADA DE ACESSO AO INTERIOR DO MUNICIPIO
LIGACAO A FAZENDA CAPAO DO INDIO E UNIVERSIDADE

e - Leaflet | Imagery © Esri
Vinicola Casa Baggio 2021

g55 m

953 m

g32m
g2gm
Q26 m
g23m
Q20 m

TOPOGRAFIA

SiTIO PARAISO

FAZENDA CAPAO DO iNDIO
DIVISA COM A BR-285

. Terreno escolhido principalmente devido ao seu
desnivel favoravel a proposta da implantacao de
uma vinicola de altitude;

O terreno em questao, onde esta localizada a sede
anteriormente citada, estd no mapa ao lado como
ponto vermelho e possui um desnivel de cerca de
8m em relacao ao nivel base da localizacao da
entrada do terreno e ao ponto base localizado no
mapa como ponto verde, este por estar muito
proximo a um agude onde o desnivel € proximo
menor ao nivel por contar agua;

PROJETO ARQUITETONICO

ENDERECO DA OBRA:

Capao do Indio - Vacaria

CLIENTE:

Tais Trevisan

RESPONSAVEL TECNICO:

Luan Baggio
QUADRO DE AREAS - -

REALIZAGCAO: AREA:
SUB. 03 391,05m2 6208 m?
SUB. 02 849,03m? ArGOTEIRRENREANISMO DATA:
SUB. 01 665,02m2 [ | , 09/07/2021
TERREO 2015,00m? ESCALA:
PAV. 01 1610,18m2 1/100
PAV. 02 678,12m2 DESCRIGCAO DESENHO: FOLHA:
TOTAL 6208,40m? _ A0

PLANTA DE LOCALIACAO PRANCHA:

TERRENO 99,00 HECTARES DE AREA 02/10

09/07/2021 03:00:32
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